L’CEUF DUR
ECALE

PRODUIT

Ovoteam propose une large gamme d’ceufs durs
écalés (standard, Bleu-Blanc-Coeur, plein air ou bio).
lls se dégustent chauds ou froids pour agrémenter
salades, sandwichs, gratins... Des ceufs rigoureuse-
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QUALITES GUSTATIVES

NE Des saveurs authentiques grace a des condition-
ERSiE nements permettant la conservation des qualités
organoleptiques des produits.
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MODES D’ELEVAGE

Nous offrons une large gamme d’ceufs durs :

VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g)
VALEURS ENERGETIQUES 557 KJ / 134 KCAL

MATIERES GRASSES 869 Bio, BBC, plein air et standard.
dont acides gras saturés 269
© ot anares o CONDITIONNEMENT
PROTEINES 149 Les conditionnements des oceufs durs écalés
SEL 0,319 sont recyclables.
INTITULE PRODUIT CODE PRODUIT CONDITIONNEMENT COLISAGE DLC
10045 SEAU DE 75 1 50 JOURS
10040 SEAU DE 150 1 50 JOURS
EUFS DURS ECALES 43/53 10037 POCHE DE 50 3 28 JOURS
10030 PLAQUE DE 4 X 10 1 35 JOURS
10027 PLAQUE DE 4 X 10 3 35 JOURS
10048 SEAU DE 75 1 50 JOURS
N X 10044 SEAU DE 150 1 50 JOURS
EUFS DURS ECALES 53/63 10031 PLAQUE DE 4 X 10 1 35 JOURS
10029 PLAQUE DE 4 X 10 3 35 JOURS
10146 POCHE DE 50 3 28 JOURS
CEUFS DURS ECALES 43/53 BIO 10050 PLAQUE DE 4 X 10 1 35 JOURS
10049 PLAQUE DE 4 X 10 3 35 JOURS
GEUFS DURS ECALES 43/53 PLEIN AIR 10071 SEAU DE 75 1 50 JOURS
N N 10526 PLAQUE DE 4 X 10 1 35 JOURS
CEUFSBDB%‘?T‘,E;‘:“LE;“/ e 10528 POCHE DE 50 3 28 JOURS
usmm 10527 PLAQUE DE 4 X 10 3 35 JOURS
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