4&

\"‘/ HEN Sk

A CONSOMMER

.

)

VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 1009)

- SANS SEL
CEUFS BROUILLES AJOUTE

VALEURS 514 KJ / 514 KJ /

ENERGETIQUES 123 KCAL 123 KCAL

MATIERES GRASSES 7,49 7,49

dont acides gras 2,49 2,49
saturés

GLUCIDES 489 489

dont sucres 289 28g

PROTEINES 939 939

SEL 0,73 g 0,28 g

DONNEES LOGISTIQUES
INTITULE PRODUIT CODE

CEUFS BROUILLES
10076

CEUFS BROUILLES

CONDITIONNEMENT COLISAGE

10079 BARQUETTE DE 500 G
BARQUETTE DE 1KG

10077 BARQUETTE DE 1KG

SANS SEL AJOUTE
ELEVAGE ‘E”Fpigmt’,';“s 10083 BARQUETTE DE 500 G
“ s
PLENEY EUFS BROUILLES CACHET
A LA CREME 10075 petro
PLEIN AIR
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LES GEUFS
BROUILLES

PRODUIT

Rapides et faciles a mettre en ceuvre directement
dans ’emballage.

QUALITES GUSTATIVES

Une texture onctueuse et fondante. Un golt
authentique de I'ceuf.

MISE EN CEUVRE

Réchauffage en barquette compléte percée :

Barg. de 500g

Barquette de kg

$99 16 min.

Four mixte 110°C / 60% vapeur

24 min.

=

14 min.

Four vapeur 100°C

22 min.

Four micro-onde 600W
Portion de 100g : 1 min. 15

Immersion 70°
35 min.
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53 min.
$59

MODES D’ELEVAGE

Des ceufs extra frais rigoureusement sélectionnés.

CONDITIONNEMENT

Les barquettes des ceufs brouillés Ovoteam sont
recyclables. Deux conditionnements proposés
en barquette thermoformée ou en sachet (1 kg,
500 g) pour s’adapter a vos besoins et modes
d’utilisation.

www.ovoteam.net
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