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VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g)
VALEURS ÉNERGÉTIQUES 589 KJ / 142 KCAL

MATIÈRES GRASSES
   dont acides gras saturés

10 g
3,3 g

GLUCIDES
   dont sucres

0,9 g
0,9 g

PROTÉINES 12 g

SEL 0,3 g

L’ŒUF POCHÉ 
MOULÉ

Aussi étonnant Aussi étonnant 

que savoureuxque savoureux

✓Prêt à l‘emploi
Prêt à l‘emploiPRODUIT

Un œuf poché facile d’utilisation, à démouler 
selon votre besoin. 

QUALITÉS GUSTATIVES
Saveur de l’œuf préservée, jaune coulant garanti.

CONSEILS D’UTILISATION
Conservés sans saumure, les œufs pochés sont 
prêts à être dégustés, sans rinçage. 

✓Préservées
Préservées

MISE EN ŒUVRE
Les œufs pochés ont un jaune coulant. 
Pour les réchau� er sans recuire le jaune :

Four mixte (air pulsé + vapeur)  
1 min. à 100°C

Au bain-marie : 
20 min. à 3h 
(service buffet) à 60°C

Four micro-onde 500W 
30 sec.

✓FacileFacile

NUTRITION
Un produit sans conservateur et sans saumure 
(eau légèrement salée).  

MODES D’ÉLEVAGE
Les œufs pochés moulés sont réalisés avec des 
œufs extra frais rigoureusement sélectionnés.

CONDITIONNEMENT
Conditionnement en plaque permettant un 
démoulage individuel. Produit cuit sous vide.

CODE PRODUIT CONDITIONNEMENT COLISAGE DLC

10392

PLAQUE DE 8

6 35 JOURS

10397 6 35 JOURS

10396 3 35 JOURS

PratiquePratique

Prêt à l’emploiPrêt à l’emploi

Facilité d’utilisationFacilité d’utilisation

DONNÉES LOGISTIQUES
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Vous inspirer le meilleur de l’œufwww.ovoteam.net02 97 27 48 27


