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CODE 
PRODUIT

INTITULÉ PRODUIT COLISAGE DLC TOTAL

10119 MIX PÂTE À CRÊPE SAC DE 10 KG 18 MOIS

10125 MIX PÂTE À CRÊPE SEAU DE 5 KG 18 MOIS

10126 MIX PÂTE À CRÊPE 
SAVEUR VANILLE SEAU DE 5 KG 18 MOIS

10117 MIX MERINGUE SAC DE 10 KG 18 MOIS

10123 MIX MERINGUE SEAU DE 5 KG 18 MOIS

10118 MIX PÂTE À GAUFRE SAC DE 10 KG 18 MOIS

10124 MIX PÂTE À GAUFRE SEAU DE 5 KG 18 MOIS

10209 MIX SAUCE BÉCHAMEL SAC DE 10 KG 18 MOIS

10121 MIX SAUCE BÉCHAMEL SEAU DE 5 KG 18 MOIS

CONDITIONNEMENT
Les sacs et seaux des mix secs Ovoteam sont 
recyclables.

MISE EN ŒUVRE

Pratiques et faciles à mettre en œuvre, il su�  t de 
les réhydrater pour les utiliser.

✓Prêt à l‘emploi
Prêt à l‘emploiPRODUIT

Une gamme de mélanges déshydratés pour 
réaliser facilement et rapidement vos appareils 
à crêpes, meringues, gaufres et sauce béchamel.
Pas de gaspillage ! Ces produits peuvent être 
dosés sur mesure et se conservent longtemps 
dans un endroit sec, même après ouverture.

QUALITÉS GUSTATIVES
Des mixs qui garantissent des préparations 
onctueuses et sans grumeaux pour des créations 
culinaires gourmandes.

✓Onctueuses
Onctueuses

✓FacileFacile

INTITULÉ
PRODUIT POIDS QUANTITÉ

QUANTITÉ DE 
SUCRE OU DE 
SUCRE GLACE

QUANTITÉ DE 
PRODUIT FINI

CRÊPE 1 KG 1,6 L -

ENVIRON 
52 CRÊPES 

DE 50 G 
CHACUNE

MERINGUE 1 KG 1 L

1,4 KG POUR
UNE 

MERINGUE
CLASSIQUE

2 KG DE
MERINGUE

GAUFRE 1 KG 1,25 L -
ENVIRON 

30 GAUFRES 
DE 50 G

SAUCE 
BÉCHAMEL 1 KG 2,8 à 3,3 L -

3,8 À 4,3 KG 
DE SAUCE 
BÉCHAMEL

DONNÉES LOGISTIQUES

MIXS SECS

Des desserts Des desserts 

et sauces gourmandes et sauces gourmandes 

en quelques minutesen quelques minutes

CODE 

DONNÉES LOGISTIQUES

DLC TOTAL

18 MOIS

18 MOIS

18 MOIS

INTITULÉ PRODUIT COLISAGE DLC TOTAL

MIX PÂTE À CRÊPE SAC DE 10 KG 18 MOIS

MIX PÂTE À CRÊPE SEAU DE 5 KG 18 MOIS

MIX PÂTE À CRÊPE 
SAVEUR VANILLE SEAU DE 5 KG 18 MOIS

DONNÉES LOGISTIQUESDONNÉES LOGISTIQUES

Prêt à l’emploiPrêt à l’emploi

PratiquePratique

Facilité d’utilisationFacilité d’utilisation

VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g)

MIX MERINGUE MIX À CRÊPE MIX CRÊPE 
SAVEUR VANILLE MIX BÉCHAMEL MIX GAUFRE

VALEURS ÉNERGÉTIQUES 1638 KJ / 386 KCAL 1740 KJ / 410 KCAL 1740 KJ / 410 KCAL 1850 KJ / 440 KCAL 1821 KJ / 433 KCAL

MATIÈRES GRASSES
   dont acides gras saturés

Traces
Traces

12,4 g
8,1 g

12,4 g
8,1 g

18,8 g
16 g

16,6 g
11,84 g

GLUCIDES
   dont sucres

85,3 g
85,3 g

63,2 g
9 g

63,2 g
9 g

61,1 g
13,3 g

56,12 g
16,43 g

PROTÉINES 11 g 11,9 g 11,9 g 6,4 g 14,86 g

SEL 0,17 g 0,5 g 0,5 3,8 g 0,6 g

CARACTÉRISTIQUES PHYSIO-CHIMIQUES

MATIÈRE SÈCHE 1,9% env. 10% env. 10% env. 5% env. 9,2%

Vous inspirer le meilleur de l’œufwww.ovoteam.net02 97 27 48 27


