L’CEUF POCHE
DES CHEFS

PRODUIT

Une exclusivité Ovoteam ! Poché dans un bain
d’eau chaude, ’'ceuf prend un aspect artisanal
digne d’un restaurant traditionnel.

Ll B QUALITES GUSTATIVES
.{k Tout le go(t naturel de P'oeuf.

— E\.E\"\GE Jaune coulant garanti.
\DE FRANCE/ plE‘“ A‘R
T
" & MISE EN EUVRE
FROID Poche micro ondable.
0000
m Four mixte 110°C / 60% vapeur
8 min.
0000
o Four vapeur 100°C
A 5 min.
Four micro-onde 600W
1 ceuf : 30 sec.
/'Q\ -
Immersion 70°
AT 16 min.
NUTRITION
VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 1009) Un produit sans conservateur et sans saumure
VALEURS ENERGETIQUES 575 KJ / 138 KCAL (eau légérement salée).
MATIERES GRASSES 9,47 g
dont acides gras saturés 2999 .
GLUCIDES 0719 MODES D’ELEVAGE
dont sucres 0,37 9 .. , . ,
e == Les ceufs extra frais rigoureusement sélectionnés
=9 issus de poules élevées en plein air.
SEL 049 :
DONNEES LOGISTIQUES @ CONDITIONNEMENT
CODE PRODUIT CONDITIONNEMENT COLISAGE DLC Un conditionnement en poche multiportions
10388 s 30 JOURS vous permettant | ut|I|§at|on_des produits au fur
POCHES DE 5 et a mesure de vos préparations.
10387 4 30 JOURS Une haute sécurité bactériologique est assurée

grace a une pasteurisation effectuée directement
dans I’emballage.
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