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VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g)
VALEURS ÉNERGÉTIQUES 466 KJ / 112 KCAL

MATIÈRES GRASSES
   dont acides gras saturés

8,2  g
4 g

GLUCIDES
   dont sucres

 3,4 g
3,4 g

PROTÉINES 6,2 g

SEL 0,76 g

CODE 
PRODUIT

CONDITIONNEMENT COLISAGE DLC

10129 BIDON DE 1 KG 6 30 JOURS

✓Prêt à l‘emploi
Prêt à l‘emploiPRODUIT

Un produit prêt à l’emploi, facile et rapide à 
remettre en œuvre.

QUALITÉS GUSTATIVES
Une aide culinaire pour des préparations salées 
(quiche, clafoutis, flan...) savoureuses. L’appareil 
se compose d’œufs entiers, de crème fraîche, de 
lait et d’une pointe d’épices pour réaliser facile-
ment des recettes gourmandes « fait maison ».

MISE EN ŒUVRE
Disposez vos marquants (jambon, lardons, 
saumon, oignons, fromages…) sur un fond de 
tarte piqué. Versez l’appareil sur le fond de 
tarte. Commencer la cuisson au four à 190°C 
puis poursuivre à 160°C pendant 15 min.

NUTRITION
Grâce à un traitement lent et à basse 
température directement dans son emballage, 
l’appareil pour quiches Ovoteam vous apporte 
les garanties gustatives, organoleptiques et la 
sécurité alimentaire que vous exigez.

CONDITIONNEMENT
Les bidons Ovoteam sont recyclables.

✓Onctueuse
Onctueuse

APPAREIL 
À QUICHE

Une aide culinaire Une aide culinaire 

pour réaliser pour réaliser 

en un tour de main en un tour de main 

de délicieuses quiches de délicieuses quiches 

DONNÉES LOGISTIQUES

Prêt à l’emploiPrêt à l’emploi

PratiquePratique

Facilité d’utilisationFacilité d’utilisation

Vous inspirer le meilleur de l’œufwww.ovoteam.net02 97 27 48 27


