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EUFS
BROUILLES

CEUFS POCHES
DES CHEFS

EUFS POCHES
TRADITIONNELS

CEUFS CONFITS

CEUFS DURS

Barquette de 8 pieces-70 ¢

Barquette de 8 pieces-90 g

Barquette de 8 pieces - 1359

Barquette de 8 pieces-90 g

Barquette de 8 pieces - 1359

Barquette de 500 ¢

Barquette de kg

Poche de 5 ceufs

Seau de 24 ou 75 pieces

Plaque de 8 ceufs

43/53G poche de 10/50 piéces

53/63G poche de 10/50 piéces

EN TEMPERATURE

+4°C a consommer
dans les 48H
suivant louverture

+4°( a consommer
dans les 48H
suivant l'ouverture

+4°( a consommer
dans les 48H
suivant louverture

+4°( a consommer
dans les 24H
suivant l'ouverture

Bien refermer le seau,
les ceufs peuvent étre conservés
dans la saumure jusqu’a
[afin de DLC, entre 0 et +4°C.

+4°( 3 consommer
dans les 24H suivant Fouverture

+4°( 3 consommer
dans les 24H suivant Fouverture

1portion : 1min 30

2 portions : 2 min 20 15min 15 min
1 portion : 2 min ; ;
2 portions : 2 min30 Ay At
1 portion : 3 min 30 min 30 min
2 portions : 4 min
21 min 22min
30 min 52 min
16 min 14 min 35 min
Portion de 100g : Tmin 15
24 min 22 min 53 min
1 oeuf : 30 sec gmin 5min 16 min
1 ceuf: 30 sec 4min30 7min
1 ceuf : 30 sec 7min 4 min 30 20 min
15min 40 min
16 min 45min

455ec
(ycle de 50 min 50 sec

1min10

50 sec
(ycle de 50 min

Tmin10




