VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g)

514 KJ

VALEURS ENERGETIQUES 123 KCAL
MATIERES GRASSES 749
dont acides gras saturés 249
GLUCIDES 489
dont sucres 28g
PROTEINES 93g
SEL 0,739

Contacter le service commercial

02 96 32 07 99

Réduit en sel
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Industrie Agroalimentaire

PEPITES
D’CEUFS IQF*

PRODUIT

Les pépites d’ceufs IQF sont précuites et conditionnées
avec la technologie Individual Quick Freezing.

Faciles a doser, elles permettent d’utiliser la quantité
adaptée aux besoins et d’éviter le gaspillage.

Conditionnées sous forme de gouttes bien dissociées
les unes des autres, sans relargage aladécongélation,
les pépites d’ceufs IQF s’incorporent parfaitement
aux préparations surgelées ou fraiches : Poélées,
plats préparés, sauces, sandwichs et salades...

QUALITES GUSTATIVES

Une texture onctueuse et fondante.

MISE EN CEUVRE

Effectuer les mélanges en conservant les pépites
d’ceufs surgelées.

Suggestions d’association :

- Avec d’autres ingrédients surgelés
(exemple : poélées de légumes)

- Avec des ingrédients froids
(exemples : lasagnes, gratins,...)

Pour le consommateur final :

Il est conseillé de réchauffer la préparation au micro-
ondes ou au four et d’éviter de trop mélanger aprés
réchauffe pour conserver la texture des pépites.

MODE D’ELEVAGE

Les pépites d’ceuf IQF existent en gamme standard,
plein air et sans sel.

CONDITIONNEMENT

Pépites d’ceuf IQF conditionnées en sachet PE et

514 KJ carton de 7kg ou de 10kg.
123 KCAL X .
749 Possibilité de conditionner a la demande selon les
oG volumes.
4849
28g
93g DONNEES LOGISTIQUES
0,28 g INTITULE PRODUIT CODE | CONDITIONNEMENT |COLISAGE DLC
PEPITES D’EUFS
|QF 10085
PEPITES D’GEUFS 18
Em IGFPLEINAIR | 10062 GATon ! MOIS
PEPITES D’GEUFS
IQF REDUIT EN SEL | 10086

A conserver a -18°C

www.ovoteam.net
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