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OMELETTES
FRAICHES

PRODUIT

L’omelette Ovoteam allie plaisir et équilibre de
par sa cuisson et sa remise en température sans
apport de matiére grasse. Son concept « a garnir »
permet de laisser libre cours a sa créativité pour
des recettes variées et savoureuses.

Dorée a lextérieur et moelleuse a lintérieur,

uf? QUALITES GUSTATIVES

I'lomelette Ovoteam est fondante en bouche.
/k &,S, Pliée en deux telle une omelette traditionnelle,
elle s'ouvre et se referme facilement pour étre

‘ BLEV A . Y
\nzmuce/ E}"??“ER gf‘ia""g/ V7 garnie selon l'inspiration du chef et des saisons.
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& CONSEILS D’UTILISATION

Maintenir la température a chaleur humide pour
garder toute la texture moelleuse de 'omelette,
ne pas dépasser 120°C.

MISE EN (EUVRE
é& Réchauffage en barquette compléte percée :

Omelettes nature | Omelettes Boursin®

A CONSOMMER

70 g 90 g 1359 |90g 1359

=
Four mixte 110°C / 60% vapeur

15 min. 21 min. 30 min. | 21 min. 30 min.

@ Four vapeur 100°C

le T
15 min. 2T min. 30 min. | 22 min. 32 min.

VALEURS NUTRITIONNELLES (moyenne pour 100g) Four micro-onde 600W
L’OMELETTE FRAICHE NATURE Tportion ~ 1portion 1 portion
. E Tmin. 30 2 min. 3 min.
VALEURS ENERGETIQUES 601 KJ / 144 KCAL 2 portions 2 portions 2 portions
MATIERES GRASSES 929 2 min. 20 2 min. 30 4 min.
dont acides gras saturés 39
GIaUCIDES 4213 g Chariot Ergelec Electrocalorique
ont sucres ,2 9 . .
ERGTEINES N Cycle de 50 min. | Cycle de 50 min.
SEL 0889 Merrychef
Cuisson et remise en température sans apport de matiére grasse. 250°c/-|00% Micro-ondes / 60% Ventilation

45sec  50sec 1min.10 | 50 sec  1min.10

@ CONDITIONNEMENT
5 conditionnements différents (x1, x4, x6, =
x8 ou x10). Poids d’omelettes : 60g, 709, @ MODES D’ELEVAGE

909, 135g. Les barquettes des omelettes Une gamme compléte : standard, biologique, Plein
Ovoteam sont recyclables. Air et Bleu-Blanc-Cceur.

Contacter le service commercial

02 96 32 07 99 www.ovoteam.net
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GRAMMAGE CONDITIONNEMENT COLISAGE NATURE

L’'OMELETTE AU
FROMAGE BOURSIN®

AIL ET FINES HERBES

Dans cette recette inédite,
le fromage Boursin® apporte
un golit frais, intense et délicat
et une texture crémeuse pour
toujours plus de plaisir.

. NATURE
A TENEUR REDUITE EN SEL

DLC
FINES HERBES FROMAGE CHAMPIGNONS TOTALE

BARQUETTE
706G Soe 6 10326
BARQUETTE
70G s 6 10330
920G BARSEETTE 12 10587 10590 10596 10332 10715
BARQUETTE 28
90G St e 6 10335 10333 10334 JOURS
90G BARGUETTE 6 10341 10342 10339 10340
135G BARGUETTE 12 10303 10301 10302
135G BARgEugTTE 6 10317 10318 10314 10316 10312
BLev OF
BLANC ) mnﬁi
COEUR
‘ pm“ "n V(f/ﬂlu' !E\\Q
PLEIN AIR PLEIN AIR PLEIN AIR PLEIN AIR pDLC

BIO BIO BIO
GRAMMAGE CONDITIONNEMENT COLISAGE \ATURE FROMAGE FINES HERBES BBC CEE2 BBC CEE2 BBC CEE2 BBC CEE2 TOTALE

NATURE FROMAGE FINES HERBES BOURSIN

BARQUETTE

28

706G SUE 6 10291 10292 10276 10720 JOURS
920G BARSE"ETTE 12 10286 10287 JozlstS
920G BARGUETTE 6 10283 10284 10285 JOURS
920G BARGUETTE 6 10280 10281 10282 10275 10719 10521 oo
135G BARGUETTE 12 10299 10300 10350 JOURS
135G BARSEUgTTE 6 10296 10297 10298 10277 10519 10520 10522 JO%JRS

Contacter le service commercial

02 96 32 07 99
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www.ovoteam.net
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